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INDIRIZZO AGRARIO

Le strutture
L’imparare attraverso il fare, acquisendo

competenza ed esperienza, è tra le modalità

di apprendimento più important. Nella nostra

scuola abbiamo i laboratori:

4 laboratori di chimica

2 laboratori di biologia e microbiologia

1 laboratorio di biotrasformazioni

2 laboratori di informatica

1 laboratorio linguistico;

1 cantina per microvinificazioni

1 laboratorio enologico

l’Azienda Agraria “Tevere” di 12 ettari

2 serre per la didattica florovivaistica

1 serra idroponica

L’osservatorio metereologico

 Le attività sportive sono svolte all’interno del

campus scolastico in particolare nella nostra

palestra dotata di parete da arrampicata e nei

campi da clacio, basket e pallavolo.

Il convitto e il semiconvitto
La scuola offre la possibilità di soggiornare a

scuola, dal lunedì al venerdì, seguiti da educatori

24 ore su 24 (Convitto), oppure rimanere a

scuola, pranzare nella nostra mensa e poi

studiare con i propri compagni (Semiconvitto)

sotto il controllo degli educatori.

I nostri profili social



Profilo formativoPiano di Studi

Il diploma di Istruzione Agraria, Agroalimentare e
Agroindustria, prepara tecnici qualificati per lo
svolgimento di attività nei settori: agronomici,
agro-industriali, ambientali, territoriali,  viticolo
enologici,  vivaistici, zootecnici, economici e  
delle biotecnologie.

Articolazioni
I cinque anni del corso di studi sono organizzati
in un biennio comune e un triennio di carattere
tecnico-scientifico. Dal terzo anno sono previste
tre articolazioni:

Produzioni e trasformazioni

Gestione dell’ambiente e del territorio

Viticoltura ed enologia

Gli studenti che scelgono  articolazione
Viticoltura ed enologia, dopo aver conseguito il
diploma di Perito Agrario, potranno proseguire
gli studi nel nostro Istituto per frequentare un
sesto anno, specializzandosi nel settore
dell'enologia che permette il conseguimento
della:

Specializzazione in Enotecnico

Le lezioni si svolgono dal lunedì al venerdì con

un rientro pomeridiano settimanale.

Il monte ore è pari a 32 ore settimanali di

lezione. Nelle classi seconde le ore settimanali

sono 33 per la presenza dell’insegnamento di

Geografia generale ed economica

Post diploma
Accesso a tutte le facoltà universitarie

Accesso agli Istituti Tecnici Superiori (ITS)

inserimento diretto nel mondo del lavoro

Libera professione di Perito Agrario e di

Enotecnico

Cosa scelgono i nostri
diplomati?

Scansiona il codice QR e scopri le scelte dei nostri

studenti dopo il diploma


